Zubereitung:

1. Apfel schiilen, in Spalten schneiden und
mit Zitronensaft betrdufeln.

2. In einer ofenfesten Pfanne Zucker und
Vanillezucker karamellisieren lassen.

Margarine in Stiicken zugeben unter ) ‘Q'ﬁ " 0\ g\ ’“'ﬁ
rithren schmelzen lassen, Pfanne kurz 8 . ‘
vom Herd nehmen. Tarte Tatin
”
n: AR S5
3. Apfelspalten kreisformig von aufsen Ztga;:l 75082 (sauerhch)
nach innen in die Pfanne“legen. Pfanne °. ngnensaft 1EL
wieder erhitzen und die Apfel ca. 8 Min. _,, cker 902 e
im Karamell kocheln lassen. .vanillezucke”
Margarine
4. Bliitterteig iiber die Apfel legen und plitterteis

passend schneiden. Rdnder leicht
nach innen driicken, mit einer Gabel
Locher in den Teig stechen.

5. Bei 220°C (vorheizen)
ca. 15 min backen.

6. Tarte ca. 30 mi
abkiihlen las




